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Nnsere heimeligen a@m{m}éy

Késtliche Torten in traumhafter Umgebung - da gibt es ein paar besonders schone Plitze im
Siidharz Kyffhduser. Der Tourismusverband mochte Ihnen auf den folgenden Seiten die besten

Adpressen ans Herz legen, fiir alle, die optischen und kulinarischen Hochgenuss miteinander

verbinden maochten.
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Wer Lust aufs Selberbacken
hat, findet auf Seite 32/33

) @ Stolberg zwei leckere Rezepte als
Inspiration.
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@ Café Alt @ Kaffeemiihle

@ Café Kultur Floral @ Kaminstube

@ Café Nicolai @

@ Gutscafé von Bismarck Léndliche Kaffeestuben

Kulturcafé Sero
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Urgemiitliches Café
mit romantischem Sommergarten
am kleinen Bach

Das etwas versteckte Landcafé liegt in der Altstadt Stolbergs in
einem wundervoll restaurierten Fachwerkgebdude. Familie Alt
empfingt Sie in ihrem liebevoll eingerichteten Café, das durch
Gemiitlichkeit und Herzlichkeit zum Durchatmen einlidt. Tig-
lich gibt es mehrere hausgebackene Kuchen und Torten sowie
Eis und ein paar Kleinigkeiten fiir den herzhaften Gaumen. Der
Kaffee wird mit viel Liebe direkt aus der Siebtrigermaschine zu-
bereitet und bietet alles, was das Kaffee-Liebhaber-Herz hoher
schlagen ldsst. Das Angebot wird durch Tee und Trinkschokolade
erginzt, wobei ein besonderes Augenmerk auf Bioprodukten und
Nachhaltigkeit liegt. Der Kaffee ldsst sich im Sommer besonders
gut auf der Sonnenterrasse am pléitschernden Bach geniefSen.
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Mehr entdecken...

Uber 900 Jahre Geschichte haben in Stolberg iiberall ihre Spuren hinterlassen.
Bei schonem oder bei triibem Wetter findet sich immer eine Moglichkeit, den
Tag mit einem kleinen Highlight zu verbinden. So z.B. eine Besichtigung des
Stolberger Schlosses oder der Stadtkirche St. Martini. In einer kleinen Stadt-
fiihrung verschaffen Sie sich den besten Uberblick iiber das Kleinod.

Mo. Ruhetag
Di. - So. 12:00 - 18:00 Uhr
Um Reservierung wird gebeten unter 034654 859972.




KirchstrafSe 4 // 99752 Bleicherode

info@kulturfloral.de // www.kulturfloral.de
Tel.: 036338 598404




Wechselndes Ambiente,
frische Blumen und kostlicher Kaffee

~Wir erzihlten einander Geschichten. Wir versammelten uns an
warmen Plitzen und hielten unsere Hinde, wir kamen zusam-
men und liefSen unserer Fantasie freien Lauf. Wir haben es in
der Hand, womit wir uns in Gedanken beschdftigen und damit
haben wir es auch in der Hand, wie wir uns fiihlen.“

Dies ist die Idee und der Inhalt des etwas anderen Blumen-Cafés.
Es erwartet Sie viel Gemiitlichkeit, ein warmes Wort und Raum
fiir Fantasie und nette Menschen. Kulinarische, floristische und
dekorative Spezialititen verbinden sich hier in angenehmer, ro-
mantischer Atmosphdre zu einem hinreiffenden Sinnesgenuss.
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Fiir GeniefSer - Weinabende und Seminare

Inhaberin Judith Srocke lddt Sie zu unterhaltsamen und kurzweiligen Aben-
den ein, um Ihnen die Seele des Weines niherzubringen. Das vertiefte Wein-
wissen erleichtert die Weinauswahl und erdffnet neue Moglichkeiten zur Ge-
staltung interessanter und genussreicher Weinabende. Um Voranfrage wird
gebeten.

Mo. - Fr. 09:00 - 18:00 Uhr

Sa. 09:00 - 12:00 Uhr

So. Ruhetag

Um Reservierung wird gebeten unter 036338 598404.
AufSerhalb der Offnungzeiten auf Vereinbarung.




Nikolaiplatz 19 // 99755 Ellrich

info@cafe-nikolai.de // www.cafe-nikolai.de
Tel.: 036332 164060




Familiengefiihrtes Landcafé
mit regionalem Ellricher
Kaffeeliqueur

Das familiengefiihrte Café Nikolai in Ellrich finden Sie vor dem
Nikolaiturm, dem markanten Bauwerk westlich der Altstadt
von Ellrich. Beim Genuss der hausgemachten Kuchen, Waffeln,
Kaffee- und Eisspezialititen konnen Sie sich an den wechselnden
Ausstellungen regionaler Kiinstler erfreuen. Die Inhaber bezie-
hen den Kaffee, Kaffeeliqueur, Wein, Sekt, das Eis, Bier und Por-
zellan von Manufakturen aus der Umgebung. Zudem legen Sie
groflen Wert auf biologische Zutaten.

Im Sommer herrscht immer ein buntes Treiben vor dem Eisfens-
ter. Im Cafégarten lassen sich dann entspannt Eisspezialititen
geniefSen. Der personliche Kontakt zu den Gdsten ist Familie
Weyand eine Herzensangelegenheit.
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Ellricher Kaffeeliqueur - Die regionale Besonderheit

Wir empfehlen Ihnen die ,,Ellricher Kaffee- und Espressomischung® und den
»Ellricher Kaffeeliqueur® - eine lokale Besonderheit, der aus Ausziigen der
Ellricher Kaffeemischung hergestellt wird. Seine aromatischen Rostnoten und
sein vollmundiges Bouquet verwohnen den Gaumen. Er zeichnet sich durch
seine vielfiltigen Kombinationsmaglichkeiten aus: pur aus dem Liqueurglas,
mit Sahne verfeinert, als Schuss in den Kaffee oder Cappuccino, aber auch zu
Eis und anderen Desserts.

@ Mo. - Di. Ruhetag
Mi. - So. 14:00 - 18:00 Uhr

Um Reservierung wird gebeten unter 036332 164060.
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Stilvolle Gastlichkeit
mit viel Liebe zur Heimat

Auf den Spuren des Reichskanzlers Otto von Bismarck gelan-
gen Sie iiber die A71, direkt an der Ausfahrt Heldrungen, zum
ehemaligen Rittergut Braunsroda, der heutige Gutshof von Bis-
marck. Die Eigentiimer Kristin und Georg von Bismarck haben
nach 20jihriger Aufbauleistung ein kleines Landparadies ge-
schaffen. Erleben Sie im Gutscafé stilvolle Gastlichkeit und den
Genuss von hausgebackenem Blechkuchen und handgefertigten
Torten. Besonderer Beliebtheit erfreut sich die Stachelbeer-Bai-
ser-Torte und im Friihsommer der Rhabarberkuchen, den Sie
gern auch im idyllischen Biergarten geniefSen konnen. Zudem
bietet das Ehepaar Raum fiir romantische Landhochzeiten oder
Familienfeiern sowie behagliche Ubernachtungsmaglichkeiten.
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Zuriick zum Ursprung - Tradition und Regionalitiit

Das Ehepaar von Bismarck ist nicht nur ein herzlicher Gastgeber, sondern
organisiert auch von April bis Dezember jeden 1. Samstag im Monat einen
grofien Bauernmarkt auf ihrem Gutshof. Je nach Saison bieten hier bis zu 50
Vermarkter aus der Region ihre Produkte fiir rund 2000 Besucher an - vom
Korbflechter iiber Tischler und Schnitzer bis zum Fleischer und Késer: Land-
wirtschaft, Gdartnerei und Handwerk stehen hier im Fokus.

Sa.-So. 14:00 - 18:00 Uhr
Um Reservierung wird gebeten unter 034673 97974.




HauptstrafSe 27 // 99765 Hamma

oeller@architekt-gerboth.de // www.kaffeemuehle-hamma.de
Tel.: 036333 735373
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Regionale Zutaten &
Kaffeequalitit mit exklusivem
Geschmackserlebnis

Die ehemalige Wassermiihle am Ortsrand von Hamma, direkt
am Hammabach gelegen, steht seit 2008 als gemiitliches Wo-
chenendcafé und Pension in landschaftlich reizvoller Umgebung
fiir Gaste offen. Inhaberin Annette Oeller-Gerboth legt vor allem
Wert auf heimische Produkte fiir die selbstgebackenen Kuchen
und Torten. Die Eier bezieht sie aus dem Nachbarort Windehau-
sen, die Apfel und saisonalen Friichte aus der ,Goldenen Aue®

Liebevoll gestaltet und heimelig eingerichtet sind auch die zwei
Ferienwohnungen im Ober- und Dachgeschoss des Miihlenge-
biudes.
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Kaffeekultur in Vollendung

In der Kaffeemiihle wird der Kaffee regional von der Goethe Chocolaterie in
Oldisleben bezogen. Hier versteht sich die Verwendung von erlesenen Rohkaf-
fees aus den besten Anbaugebieten der Welt und das langsame aromascho-
nende Rostverfahren zwischen 14 und 20 Minuten.

Wir empfehlen Ihnen das ,Kdannchen Kaffee-Spezial“ nach Tagesangebot von
mild bis krdftig.

Sa. - So. 14:00 - 18:00 Uhr
Um Reservierung wird gebeten unter 036333 735373.
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Das remantische Cafe mHaftg
Alte-Nordhduser-Straf$e 17 // 99755 Ellrich OT Rothesiitte

info@kaminstube-harz.de // www.kaminstube-harz.de
Tel.: 036331 496017




Ein knisterndes Feuer oder ein
sommerlicher Cafégarten - es
erwartet Sie pure Romantik

Die ,Kaminstube“ - liebevoll im Landhausstil eingerichtet — er-
strahlt immer wieder in einem anderen Glanz! Die Tiir geht auf,
man tritt ein und ist in einer anderen Welt, in der die Zeit weni-
ger wichtig ist! Sie finden einen Ort, an dem man die Seele bau-
meln lassen kann, an dem man sich wohl und aufgehoben fiihlt!
Die Kaminstube zeichnet sich aus durch die grofe und wechseln-
de Auswahl an Kuchen und Torten, die ausschliefSlich unter Ver-
wendung bester saisonaler Zutaten von Hand zubereitet werden.
Immer ein Genuss und ein Geheimtipp der kostlichen Kuchen
und Torten ist die Stachelbeerbaisertorte! Im Sommer konnen
Sie gern im gemiitlichen Landcafégarten verweilen und speisen.
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Mehr entdecken...

Rothesiitte, die nordlichste Ortschaft Thiiringens, liegt am Dreildndereck
Niedersachsen, Sachsen-Anhalt und Thiiringen. Ein besonderes Erlebnis fiir
die ganze Familie ist eine Wanderung zur naheliegenden Quelle der Rappbo-
de und wenn Sie Ihrem Flussverlauf folgen, gelangen Sie an die Staumauer
der Rappbodetalsperre mit der Doppelseilrutsche und der lingsten FufSgin-
ger-Hingebriicke der Welt. Von hier aus erreichen Sie in kiirzester Zeit die
Stadte Wernigerode und Quedlinburg mit ihren historischen Stadtkernen.

Mo. - Di. Ruhetag

Mi. - Fr.  14:00 - 17:00 Uhr

Sa.-So. 12:00 - 17:00 Uhr

Um Reservierung wird gebeten unter 036331 496017.




Liebenroder Kirchstrasse 18 // 99755 Hohenstein OT Liebenrode

www.liebenrode.de // info@sero-haus.de
Tel.: 036336 183089




Kulturcafé mit Spezialisierung
auf glutenfreie Kostlichkeiten

Im glutenfreien Kulturcafé am sonnigsten Platz im Siidharz zau-
bert Ihnen Ramona Krone delikate, selbstgebackene und kiinst-
lerisch kreierte Torten und Kuchen, herzhafte Quiches, deftige
Suppen, kleine ausgefallene Speisen und leckere Kaffeekostlich-
keiten. Gestaltet mit stidtischem Flair, bietet das Landcafé 25
gemiitliche Plitze vor dem grofien Kaminofen bei selbstgewdhl-
ter Musik (Klassik/Jazz) aus der originalen ,,Seeburg-MusicBox
von 1967. Alle Speisen sind ohne Ausnahme selbst zubereitet
und glutenfrei! Auch vegane Kuchen werden im Café mit viel
Liebe und Kreativitit zubereitet. Die Inhaber legen grofsen Wert
auf moglichst viele Produkte mit Demeter- und/oder hochwerti-
ger Bio-Qualitit.
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Kunst im Café

Im Sommer ladt der Skulpturengarten mit vielen Sitzmaglichkeiten zum
GeniefSen ein. Zudem bietet das Landcafé wechselnde Ausstellungen von Ma-
lerei, Fotografie und Skulptur von Kiinstlern aus aller Welt und der Region!

Sa. - So. 14:00 - 18:00 Uhr
Um Reservierung wird gebeten unter 036336 183089.




Hintergasse 57 // 99755 Hohenstein OT Limlingerode
info@laendliche-kaffeestuben.de // www.laendliche-kaffeestuben.de
Tel.: 036336 57777
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Feinste Kuchen nach
bewihrten Rezepten aus ,,Omas Zeiten

Seit 1999 empfangen die Lindlichen Kaffeestuben nun schon
ihre Gste. Die Limlingeroderin Marie-Theres Mund tibernahm
im Jahr 2016 die Geschiiftsleitung. Wie ihre Vorgdngerin legt sie
grofSen Wert auf eine herzliche Atmosphdre und perfekten Ser-
vice. Markenzeichen des Cafés sind die leckeren, selbstgebacke-
nen Kuchen nach bewdihrten Rezepten aus Omas Zeiten. Beson-
ders heimelig sind die liebevoll gestalteten Raumlichkeiten, die
den Glanz vergangener Zeiten wieder aufleben lassen. Jede die-
ser individuell eingerichteten Kaffeestuben strahlt eine familidire
Gemiitlichkeit aus. Das dekorative Erscheinungsbild wird immer
den jeweiligen Jahreszeiten angepasst. Das Credo des Cafés war
es von Anbeginn, mit familidrer Gemiitlichkeit die Wiinsche al-
ler Besucher zu erfiillen.
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Ein Highlight neben den Kaffeestuben

Nach einem leckeren Stiick selbstgebackenem Kuchen lohnt sich ein Blick
in die angrenzende Scheune, in der Sie viele kreative Dekorations- und Ge-
schenkideen finden. AufSerdem konnen Sie in Limlingerode auch Ihren Ur-
laub verbringen. Die beiden Ferienwohnungen tiber dem Landcafé bieten
alles, was Sie fiir einen entspannten Urlaub brauchen. Sie ndchtigen in ge-
raumigen Zimmern, in denen Sie sich vom ersten Moment an wie zu Hause
fiihlen.

Mo. Ruhetag
Di. bis So. 14:00 - 18:00 Uhr
Um Reservierung wird gebeten unter 036336 57777.
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UNSERE STILVOLLEN KAFFEEHAUSER

Moderne trifft auf Tradition. Auch in unserer Region hat die traditionelle Kaffeehauskultur
schon lange Einzug gehalten. Unsere Kaffeehauser haben Charme und werden taglich von

vielen Touristen aufgesucht. Nicht zuletzt durch den Duft von kostlichem Kaffee.

Kaffee-Liebhaber kommen hier ganz bestimmt auf ihre Kosten.
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Unsere Kaffeehduser im Stidharz Kyffhauser:

@ Café Central @ Erlebniswelt Goethe Chocolaterie
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CAFE CENTRAL

Topferstralle 1c// 99734 Nordhausen
Tel.: 03631 477070
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Coole Kaffeebar im Retrodesign

Abseits der traditionellen heimeligen Landcafés wird im
Café Central in Nordhausen die Kaffeehauskultur modern
zelebriert. Das Café liegt in direkter Nachbarschaft zu Kino,
Theater und dem Einkaufszentrum der ,Marktpassage”
Hier im ,CC" bestellt man gerne einen Kaffee und ein Stlick
selbstgebackenen Kuchen und lasst sich dann in den Som-
mermonaten auf der Terrasse nieder. In einem einzigartigen
Ambiente dreht sich alles um den Gast. So geniefen Mitter
ein ausgewogenes Frihstlick, debattieren Geschiftsleute
beim Mittagstisch, schauen Senioren auf einen Kaffee und
frisch gebackenen Kuchen herein, runden Paare den Ein-
kaufsbummel ab.
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Taglich gibt es ein abwechslungsreiches Speisenangebot mit einem
wochentlich wechselnden Mittagstisch. Am Abend verwohnt Sie das
Team vom Café Central mit A-la-carte-Essen und einer Vielzahl an Cock-
tails und ausgesuchten Weinen.

Mo. - Do. 09:00 - 0:00 Uhr

Fr. 09:00 - 1:00 Uhr
Sa. 10:00 - 1:00 Uhr
So. 14:00 - 0:00 Uhr

Reservieren Sie gern unter 03631 477070.
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CAFEPILLE

HauptstraBe 10 // 99706 Sondershausen
info@cafe-pille.de // www.cafe-pille.de
Tel.: 03632 6665335
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Traditionelle Rezepte & hausgemachtes
Softeis im altesten Café Thiiringens

Am 29. Dezember 1835 wurde der Konditor Krause aus
Arnstadt per Ernennungsurkunde des Firsten Carl Guinther
von Schwarzburg-Sondershausen zum firstlichen Hofkon-
ditor gekirt und eréffnete kurz darauf im Januar 1836 die
Hofkonditorei Krause in der Hauptstral3e in Sondershausen.
Spater Gbernahm Alfred Pille das Haus und seitdem zieht es
als Café Pille die Gaste aus nah und fern an. Das ,Pille, wie
es im Volksmund genannt wird, ist damit das &ltestes Café
Thiringens. Hier kann man stilecht in original erhaltenen
Art Déco Mobeln leckere Torten und Kuchen nach alter Re-
zeptur schlemmen, Kaffeespezialitdten schliirfen oder das
hausgemachte Eis in vielen Variationen genief3en. In der
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warmen Jahreszeit ladt hinter dem Haus ein gemditlicher Cafégarten
zum Verweilen ein. Das benachbarte Ladengeschéft bietet im Sommer
Eis im StraBenverkauf, im Winter selbstgemachte Schokoladenspeziali-
taten zum Verkauf an.

@ Mo.  Ruhetag
Di.-Sa. 09:00 - 18:00 Uhr
So. 13:00 - 18:00 Uhr
Um Reservierung wird gebeten unter 03632 6665335.




ERLEBNISWELT GOETHE CHOCOLATERIE

Gewerbegebiet 13 // 06578 Oldisleben
info@goethe-chocolaterie.de // www.goethe-chocolaterie.de
Tel.: 034673 776550




Sehen, Staunen & Probieren.
Genuss-Aufenthalt in der Schaumanufaktur

Erfahren Sie in der Schaumanufaktur in Oldisleben alles Giber
die siiBe, verfihrerische Siinde von der Ernte der Kakao-
frucht bis zur Herstellung zartschmelzender Pralinen und
Schokoladen. Pralinen fiillen, liberziehen, ausgarnieren und
verpacken - schauen Sie durch mehrere Glasscheiben zu,
wie die Goethe Chocolatiers in liebevoller Handarbeit kleine
Kostlichkeiten kreieren. In der hauseigenen Kaffeerdsterei
werden auserlesene Sorten zu kostlichen Kaffeespezialita-
ten verarbeitet. Mit einem selbstgebackenen Stiick Torte der
Konditormeisterin vollenden Sie Ihren Genuss-Aufenthalt in
der Chocolaterie. Im Werksverkauf kdnnen Sie sich dann lhre
ganz personlichen Leckerbissen mit nach Hause nehmen.
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Viele Highlights neben der Schokolade

Die Chocolaterie trumpft in den Sommermonaten mit leckerem selbst
gekochten Schokoladeneis auf - so entstehen einmalige Sorten wie
Wei3e Schokolade mit Banane, Zartbitter Ghana und Vollmilch Mada-
gaskar Eis. Flr den herzhaften Gaumen gibt es originale Thiringer Rost-
bratwurst oder eine leckere Currywurst s&s vom ,Goethe-Grill”. Auch
Kinder sind herzlich willkommen. Marchenhafte Spielhduser aus Holz
laden zum Toben ein.

@ Werksverkauf und Café:  Mo. - Sa. 10:00 - 17:00 Uhr
So. 13:00-17:00 Uhr
Goethe-Grill: Di.-Sa. 11:30-16:30 Uhr
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Marzipantorte
@ inspiriert von laendliche_kaffeestuben

Zutaten fiir den Biskuit vermengen und bei 175 Grad Umluft 35 min backen. Den ausgekdhl-
ten Boden 2x horizontal durchschneiden, damit 3 Béden entstehen. Auf den unteren Boden
streichen Sie etwas Eierlikor. Fur die Fillung fangen Sie den Saft der Stachelbeeren auf und
dicken diesen mit Puddingpulver und Zucker an. Masse auf den Boden streichen und aus-
kihlen lassen. In der Zwischenzeit die Sahne mit etwas Zucker steif schlagen. Einen Teil der
Sahne auf die Stachelbeermasse verteilen und den mittleren Boden aufsetzen. Sahne auf
den mittleren Boden verteilen und dann den oberen Boden aufsetzen. Nun streichen Sie die
Torte rundherum diinn mit Sahne ein.

Zum Schluss Marzipan mit reichlich Puderzucker ausrollen und die Torte damit ummanteln.
Danach konnen Sie die Marzipantorte nach Belieben mit Sahne und Stachelbeeren
verzieren.

Rezeptidee zum Nachbacken

Biskuit:

6 Eier / 200 g Zucker / 200 g Mehl

1 TL Backpulver / 1/2 Tasse Mohn

- Eier aufschlagen

- Zucker einrieseln lassen

- Mehl, Mohn, Backpulver mischen

- mit Schneebesen unter Eiermasse
rihren

- 35 min bei 175 Grad Umluft backen

Fillung:

1 Glas Stachelbeeren

1 Pck. Vanillepudding

1 EL Zucker

ca. 600 ml Sahne

400 g Marizipan
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Russischer Zupfkuchen -vegan-
@ inspiriert von @biancazapatka

Fur den Schokoteig eine 20-cm Springform einfetten und den Boden mit Backpapier auslegen. Wahrenddessen Mehl, Backpulver, Salz, Kakao
und Zucker in einer Rihrschiissel vermengen. Die kalte vegane Butter in kleine Stlicke schneiden und hinzugeben. Alles zu einem Teig ver-
kneten. Bei Bedarf Pflanzenmilch hinzuftigen. Etwa 1/3 von dem Teig fiir die Flecken beiseitelegen. Den restlichen Teig ausrollen und in die
Springform geben, dabei einen ca. 3-4 cm hohen Rand ziehen.

Fir die Kasekuchen-Fillung den Backofen auf 180°C vorheizen. Die vegane Butter in einem kleinen Kochtopf langsam schmelzen (aber nicht
kochen). In einer Tasse das Vanille-Puddingpulver in der Pflanzenmilch auflésen. Sojaquark, Kokosmilch, Zucker, Vanillezucker in eine gro3e
Ruhrschissel fiillen und mit einem Handmixer cremig mixen. Dann die fliissige vegane Butter und die Puddingmischung unterriihren.

Die Fillung auf dem Schoko-Boden verteilen und glatt streichen. Dann den Kuchen ca. 30 Minuten backen. Aus dem restlichen 1/3 Scho-
ko-Teig Flecken formen und auf dem vorgebackenen Kuchen verteilen. Den Kuchen wieder zuriick in den Ofen schieben und weitere 30
Minuten backen. AnschlieBend vollstandig auskiihlen lassen und am besten tber Nacht in den Kiihlschrank stellen.

Schoko-Teig

200 g Weizen- oder Dinkelmehl

1 EL Backpulver | Prise Salz

40 g Kakaopulver | 120 g Zucker
120 g vegane Butter gekiihlt

2 EL Pflanzenmilch gekihlt
Kasekuchen-Fillung

75 g vegane Butter oder Margarine
1 Pck. Vanille-Puddingpulver vegan
3-4 EL Sojamilch o.a. Pflanzenmilch
500 g Sojaquark

120 ml Kokosmilch aus der Dose
1TL Vanillezucker

75 g Zucker oder nach Geschmack




Urlaub auf dem Bauernhof &
Landurlaub in Thiiringen

Bauernhdfe, Reiterhife, Ferienwohnungen,
Landgasthéfe und vieles mehr
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